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Situées sur les coteaux exposés Sud Sud-Ouest d’Ampuis, les vignes sont plantées sur des 

sols de nature différente. Les parcelles de type « Côte Brune », composées de schistes bruns riches 

en oxyde de fer donnent des vins charpentés. Les parcelles de type «  Côte Blonde » sont formées de 

schistes riches en limon et en lœss et produisent des vins plus souples et aromatiques. 
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Les Vinifications sont traditionnelles du vignoble de Côte Rôtie. Une série de pigeages, de 

remontages et de délestages favorise la bonne extraction des arômes et des tanins à l’origine de la 

puissance de la Côte-Rôtie. Le Viognier, présent en faible pourcentage, apporte une complexité 

aromatique supplémentaire ainsi que du gras enveloppant les tanins de la Syrah. 
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Chaque parcelle de vignes est vinifiée séparément afin d’obtenir différents vins exprimant la 

typicité de chacune. Ces vins sont ensuite assemblés de façon à obtenir le plus bel équilibre entre la 

puissance et l’élégance de ces terroirs. Ils peuvent se déguster à la fois jeune mais également après 

10 à 15 ans de vieillissement. 
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